SZKOtA PODSTAWOWA (1)
Z ODDZIALAMI INTEGRACYINYMI

im. Bohaterow Westerplarte w Kielnie REGULAMIN KONKURSU OFERT

ul. Szkolna 4,

84-208 Kielno

tel. 58 676 07 14, 58 676 05 24
NIP 588-228-51-18, RINA PROWADZENIE STOLOWKI SZKOLNEJ W SZKOLE PODSTAWOWEJ

Z ODDZIALAMI INTEGRACYJNYMI IM. BOHATEROW WESTERPLATTE

W KIELNIE WRAZ Z DZIERZAWA POMIESZCZEN I WYPOSAZENIA KUCHNI

Konkurs ogloszono: na stronie internetowej www.spkielno.pl

Czesé L. Informacije ogélne.

1.

Informacje o zamawiajacym:

Szkola Podstawowa z Oddzialami Integracyjnymi
im. Bohateréw Westerplatte w Kielnie,

ul. Szkolna 4,

84-208 Kielno,

tel. 58 676 07 14

Przedmiotem konkursu jest:

»Prowadzenie stolowki szkolnej w Szkole Podstawowej z Oddzialami
Integracyjnymi im. Bohaterow Westerplatte w Kielnie wraz z dzierzawa
pomieszczen i wyposazenia kuchni” w roku szkolnym 2024/2025.

¥.gczna powierzchnia kuchni i pomieszezen przynaleznych: 44,27 m?.
Zestawienie pomieszczen kuchni i pomieszezen przynaleznych:
1) 12,34 m* kuchnia
2) 6,85 m’ zmywalnia
3) 6,53 m’ magazyn kuchni
4) 7,34 m’ pomieszczenie socjalne kuchni
5) 3,43m° WC
6) 7,78 m® korytarz i wiatrolap
Wyposazenie kuchni objete powyzszym zakresem uslug zawarte jest w zalgczniku
nr 1 do Regulaminu.

Czesé 11. Opis warunkow zamoéwienia.

1

Codzienne (pon.-pt., z wylgczeniem dni wolnych od nauki szkolnej) przygotowanie
obiadéw dwudaniowych o najwyzszym standardzie dla uczniéw, wychowankéw oraz
pracownikow Szkoly oraz dla ucznidow, ktoérych dozywianie refunduje Gminny Osrodek
Pomocy Spolecznej, na bazie produktow najwyzszej jakosci, $wiezych, naturalnych,
zgodnie z normami bezpieczenstwa i standardami HACCP oraz przepisami zawartymi
w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetniaé¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).
Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skladniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Posilki maja by¢ przygotowane zgodnie
z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mlodziezy oraz z uwzglednieniem diet
specjalistycznych wynikajacych ze stanu zdrowia, religii i $wiatopogladu.

2. Zamawiajacy zastrzega zakaz serwowania i stosowania:

1) dan garmazeryjnych gotowych: zapiekanek, pizzy, pierogdéw, stodyczy itp.

2) zup, ktoérych baza sg kosci lub szkielety,

3) potraw z zawartoscia migsa mielonego mrozonego z dtugg data przydatnosci,

4) przypraw oraz polproduktéow typu sosy, zupy w proszku itp. zawierajace
konserwanty, wzmacniacze smaku i dodana sél.

Stronalz8



10.

11

12,

13.

14.

Orientacyjna dzienna liczba wydawanych obiadéw dla uczniéw (na bazie roku szkolnego
2023/2024) wynosi 150 szt. Liczba ta moze ulec zmianie, co moze wplynaé
na zwigkszenie, jak 1 na zmniejszenie liczby positkéw, za co Zamawiajgcy nie ponosi
odpowiedzialnosci.
Po stronie Oferenta spoczywa obowigzek uzyskania informacji w przedmiocie
faktycznego zapotrzebowania na positki — zebrania odpowiednich deklaracji rodzicow
uczniow oraz pracownikow Zamawiajacego.
Wszystkie positki podawane beda w naczyniach wielorazowego uzytku zmywanych
i wyparzanych w zmywarko-wyparzarce (temperatura wyparzania minimum 85°C).
Wydawanie obiadéw zgodnie z ustalonym z dyrektorem szkoly harmonogramem na rok
szkolny 2024/2025 w godzinach od 10.00 do 13.30 z wylaczeniem dni wolnych od nauki
szkolnej. Wszelkie zmiany wynikajace z harmonogramu pracy szkoly dotyczgce czasu
1 terminow wydawania positkow wymagajg wezesniejszego uzgodnienia obu stron.
Przygotowanie dekadowego jadlospisu zawierajacego alergeny (w wersji elektroniczne;j
lub papierowej) i przedlozenie go Dyrektorowi Szkoly do akceptacji z tygodniowym
wyprzedzeniem. Do jadlospisu Oferent dolacza wykaz skladnikéw uzytych
do przygotowania positku. Zawarto$¢ i gramatura positkow musi by¢ taka sama, bez
wzgledu na zrédlo finansowania.
W skiad tygodniowego (pon.-pt.) jadlospisu wchodza:
1) Zupa - wywar migsny, rybny lub warzywny,
2) 1I danie:
a) danie migsne, warzywa/owoce, ziemniaki/kasza/makaron, kompot -
3 razy w tygodniu,
b) danie rybne, warzywa/owoce, ziemniaki/kasza/makaron, kompot -
raz w tygodniu,

c¢) danie bezmigsne, warzywa/owoce, kompot — raz w tygodniu.
Oferent zobowigzany jest do wywieszania na tablicy ogloszen przy stolowce
zatwierdzonego przez Dyrektora Szkoly jadlospisu wraz z wykazem alergenow.
Koszt jednego pelmowartosciowego positku dla ucznia moze wynosi¢ maksymalnie
13,00 z! brutto (cena obejmuje koszty surowcoéw wykorzystanych do przygotowania
positku tzw. wsad do kotta oraz koszty przygotowania, dowozu i wydania positku). Koszt
jednego positku dla pracownika bedzie w cenie skalkulowanej przez Oferenta.
W porozumieniu z Zamawiajagcym Oferent ustali wysokos¢ optaty za wsad do kotla oraz
koszty przygotowania positku.
Opflaty za wsad do kotla regulowane beda bezposrednio przez ucznidéw, badz rodzicow/
opiekunow prawnych ucznidw lub pracownikéw szkoly. Oferent zobowigzany jest
do przyjmowania i rozliczania ww. oplat, a takze odliczania optat za dni, w ktérych uczen
jest nieobecny, pod warunkiem zgloszenia tego faktu Oferentowi najpozniej w tym
samym dniu do godziny 8:00. W tym celu Oferent udostepni rodzicom uczniéw numer
telefonu lub adres mailowy lub bezplatng aplikacje. Zamawiajacy nie posredniczy
w pobieraniu ww. oplat.
Oferent obcigza Zamawiajacego kosztami przygotowania, dowozu i wydania positkow dla
uczniow oraz kosztami wsadu do kotla wykorzystanego do przygotowania positku dla
uczniow korzystajacych z pomocy materialnej refundowanej przez Gminny Osrodek
Pomocy Spoleczne;j.
Oferent, jezeli bedzie w posiadaniu danych osobowych ucznidéw lub pracownikow, petnié
bedzie funkcje Administratora danych osobowych w zakresie danych osobowych
uzyskanych od rodzicow/prawnych opiekunéw uczniéw i od pracownikéw i realizowaé
bedzie obowiazki natozone w tym zakresie na Administratora danych osobowych przez
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych
1 w sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE
(ogdblne rozporzadzenie o ochronie danych, Dz. Urz. UE L 119 z dnia 4 maja 2016 r.).
Odpowiednia informacj¢ w tym zakresie Oferent umiesci w deklaracji — karcie zgloszenia
na obiady.
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25,

26.

27.

28.

Utrzymywanie czystosci i porzadku na terenie dzierzawionego terenu oraz stolowki
nalezy do Oferenta, ktory jest zobowigzany przestrzega¢ obowiazujace przepisy prawa,
w tym: wymogi HACCP i odpowiednich stuzb. Do oferenta nalezy takze zapewnienie
czystosci podczas przygotowywania i wydawania positkow oraz po konsumpcji positku.
Oferent od dnia obowigzywania umowy dzierzawy pokrywa wszelkie koszty utrzymania
kuchni zwigzane z jej funkcjonowaniem (sprawno$cig, konserwacjg urzadzen,
przegladami technicznymi, stanem technicznym pomieszczen, zakupem srodkow
czystosci, zakupem produktow zywnosciowych, utylizacja odpadéw) stosownie
do wymagan Panstwowej Inspekcji Sanitarnej i Panstwowej Inspekcji Pracy, przyjmujac
na siebie wszelkie zobowiazania wobec tych instytucji.

Oferent zobowigzany jest do postugiwania si¢ sprawnym sprzetem zgodnie w przepisami
BHP.

W  przypadku zgubienia, zniszczenia lub kradziezy dzierzawionego wyposazenia
zawartego w zalaczniku nr 1, Oferent zobowigzuje sie do uzupelnienia wyposazenia
na wlasny koszt. W razie potrzeby Oferent moze wyposazy¢ pomieszczenia w dodatkowe
urzadzenia niezbedne do prowadzenia stolowki, ktdre pozostaja wlasnoscig Oferenta.

W celu zapewnienia stanu niepogorszonego uzytkowanych pomieszczen, Oferent jest
zobowigzany do przeprowadzenia na wlasny koszt remontéw, po uzgodnieniu
z Dyrektorem Szkoly.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Oferenta przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.
Dyrektor Szkoty lub osoba upowazniona przez niego ma prawo kontrolowania jakosci
wydawanych positkéw, w tym ich zgodnosci z jadlospisem.

Dyrektor Szkoly lub osoba przez niego upowazniona ma prawo podejmowania
odpowiednich dzialan zapobiegajacych nienalezytemu przygotowywaniu oferowanych
uczniom positkow.

W przypadku zamkniecia kuchni przez Panstwowa Inspekcje Sanitarng z przyczyn
lezacych po stronie Oferenta, Zamawiajacy ma prawo rozwigzania umowy z Oferentem
bez zachowania terminu wypowiedzenia oraz bez odszkodowania. Oferent ma obowiagzek
dostarcza¢ positki do czasu rozpoczecia wykonywania ustugi przez nowego Wykonawce
wylonionego w konkursie. W przypadku niewywigzania si¢ z tego obowigzku
Zamawiajgcy zapewnieni positki uczniom, zas kosztami obcigzy Oferenta.

Miesigczna stawka czynszu dzierzawnego wynosi 12 2zt brutto/m2 (lacznie:
44,27 m2 x 12,00 zt = 531,24 z} brutto miesigcznie) platnego z goéry w terminie 14 dni
od daty wystawienia faktury.

Oferent bedzie ponosi¢, poza czynszem dzierzawnym, koszty oplat eksploatacyjnych
zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci, w szczegdlnosci - energii elektrycznej, wody
1 kanalizacji, gazu, ogrzewania. Oferent zobowigzany jest we wlasnym zakresie zawrze¢
umowe na odbidr nieczystosci i zlewek oraz pokrywaé wszystkie koszty zwigzane
z prowadzeniem dzialalnosci m.in. utrzymanie czystosci, separacjg thuszezy i deratyzacja
pomieszczen.

Oferent przyjmuje do wiadomosci obowiazujacy u Zamawiajgcego zakaz reklamy
oraz promocji Srodkow spozywczych niespelniajgcych wymagan okreslonych
w przepisach, o ktorych mowa powyzej 1 zobowigzuje sie do jego stosowania.

Oferent, ktorego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza, jest zobowiazany
do wniesienia kaucji zwrotnej] w wysokosci jednokrotnosci czynszu dzierzawnego
najpozniej w chwili podpisania umowy na konto nr 51835100030036364220000020.
Srodki pieniezne wniesione tytulem kaucji w pierwszej kolejnosci zostang wykorzystane
na rozliczenie niezaplaconego czynszu dzierzawnego i oplat eksploatacyjnych
wynikajgcych z umowy oraz na pokrycie kosztow ewentualnych szkéd w mieniu
Zamawiajacego, za ktore Oferent ponosi odpowiedzialnosé.

Oferent moze korzysta¢ z dzierzawionych pomieszezen 5 dni w tygodniu: od poniedziatku
do piatku od godz. 6.30 do godz. 18.00.
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Czesé 111, Zawarcie umowy.

Y

Okres trwania umowy: 02.09.2024 r. - 30.06.2025 r.
Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ przedtuzenia umowy na kolejny okres.

3. W terminie 2 tygodni od chwili rozstrzygniecia konkursu Oferent powinien stawi¢
si¢ u Zamawiajacego w celu podpisania umowy.

4. Przekazanie lokalu Oferentowi oraz jego zwrot Zamawiajagcemu bedzie dokonywane
protokolem zdawczo-odbiorczym w terminie wyznaczonym przez Zamawiajacego.
Oferent w przypadku wygasniecia lub rozwigzania umowy zobowiazuje si¢ do zwrotu
wynajmowanych pomieszczen, sprzgtow w stanie okreslonym protokolem ich przejecia,
niepogorszonym ponad zuzycie bedace wynikiem prawidtowego uzytkowania.

5. W przypadku uchylania si¢ Oferenta od zawarcia umowy Zamawiajacy wybiera oferte
nastepng w kolejnosci.

o

Szczegotowe warunki umowy z Oferentem zamieszczone sg w zalaczniku nr 3 - wzér

umowy.

Czesé I'V. Opis sposobu przygotowania oferty.

1. Dokumenty sktadajace si¢ na oferte:

1)

2)

3)

wypehiony formularz oferty konkursowej (zalacznik Nr 2) wraz z dokumentami
potwierdzajacymi doswiadczenie (np. referencje, listy rekomendacyjne wystawione
przez inne podmioty, z ktérymi lub na rzecz ktérych Oferent dzialat),

aktualny (wygenerowany nie wczesniej, niz 6 miesiecy przed uptywem terminu
skladania ofert) wpis z Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci
Gospodarczej Rzeczypospolitej Polskiej lub z Krajowego Rejestru Sadowego
potwierdzajgcy prowadzenie dziatalnosci gospodarczej o profilu zgodnym
z przedmiotem konkursu,

przykltadowy dekadowy jadlospis z podaniem skladnikéw oraz alergenéow
w positkach.

Dokumenty, o ktorych mowa, moga by¢ przedstawione w formie oryginatu albo kopii.

2. Posta¢ oferty.

1)
2)

9)

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci skiadania ofert czesciowych;

Oferent zobowiazany jest przedstawi¢ oferte zgodnie z wymaganiami okreslonymi
w niniejszym Regulaminie konkursu.

Kazdy z Oferentow moze zlozy¢ tylko jedna oferte.

Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim.

Oferta musi by¢ podpisana przez Oferenta lub osobe/osoby uprawniona/e
do wystepowania w imieniu Oferenta.

Wszystkie strony oferty muszg by¢ spigte i ponumerowane.

Poprawki lub zmiany w ofercie powinny by¢ naniesione czytelnie i opatrzone
podpisem osoby uprawnione;.

Cena obiadu musi obejmowaé wszystkie koszty zwigzane z przygotowaniem
obiadu. Oferent wyliczy ceng na podstawie dostgpnych danych.

Oferenci ponosza wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

3. Opakowanie i oznakowanie ofert.

1)

Oferty nalezy sklada¢ w nieprzezroczystych 1 zamknietych kopertach
lub opakowaniach.
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2) Koperta musi by¢ opisana w nastgpujgcy sposob:

»Oferta konkursowa - Prowadzenie stolowki szkolnej w Szkole Podstawowej
w Kielnie
Nie otwieraé przed: 27 czerwca 2024 r. godz. 10.00”

3) Na kopercie nie wolno umieszcza¢ danych Oferenta!

4) W przypadku woli zmiany oferty, przed terminem skladania ofert nalezy zlozyé
analogicznie oznaczona kopert¢ z oferta zamienna, dopisujagc w opisie na kopercie
stowa ,,Oferta zamienna”.

5) W przypadku woli wycofania oferty, przed terminem skfadania ofert nalezy
wycofa¢ oferte, skladajac w analogicznie oznaczonej kopercie pismo wycofujace
ofert¢ zawierajagce dane Oferenta i dopisujac w opisie na kopercie stowa
. Wycofanie oferty”.

Cz¢$¢ V. Termin i miejsce skladania ofert.

L

Oferty musza by¢ zlozone do dnia 27 czerwca 2024 r. do godz. 9.40 w sekretariacie
Szkoty Podstawowej z Oddzialami Integracyjnymi im. Bohaterow Westerplatte
w Kielnie, ul. Szkolnej 4, 84-208 Kielno.

O zachowaniu terminu decyduje moment wplywu oferty do sekretariatu szkoly.
Potwierdzeniem zlozenia oferty bedzie oznakowanie jej podczas skladania, polegajace
na odnotowaniu na kopercie terminu jej ztozenia (dzien, godzina).

Oferty zlozone po wyzej podanym terminie beda zwrécone Oferentowi bez rozpatrzenia,

Czes¢ VI. Warunki wymagane od wykonawcow.

Oferent realizowat wczesniej ushugi podobne do przedmiotu niniejszego konkursu ofert,
tzn.: prowadzil co najmniej 2 lata zaklad zywienia zbiorowego.

. Zaktadami  zywienia zbiorowego” sq wszelkie zaklady (w tym pojazdy
oraz nieruchome lub ruchome punkty sprzedazy), takie jak restauracje, stolowki, szkoly,
szpitale i przedsighiorstwa Swiadczgce ustugi  gastronomiczne, w  kiérych
w ramach prowadzenia dzialalnosci gospodarczej przygotowuje sie zywnosé gotowq do
spozycia przez konsumenta finalnego.

Czes¢ VII. Krvyteria oceny oferty.

1.

W konkursie przyjeto nastgpujace kryteria wyboru oferty:
1) cena za przygotowanie jednego obiadu (CO),
2) doswiadczenie (D),
3) jadlospis (J).

2. Wspolczynniki wag do w/w kryteriow wynosza:

1) cena za przygotowanie jednego obiadu - 80%,
2) doswiadczenie - 10%,
3) jadlospis - 10%.
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3. Sposoéb oceny ofert.
1) Kryterium cena za przygotowanie jednego obiadu bedzie punktowane wg wzoru:

CO = (0O min/0O)x 80
gdzie:
O min - oznacza najnizsza zaoferowang cene brutto za 1 obiad sposrdéd wszystkich
zlozonych ofert, spelniajgcych wymogi okreslone w Regulaminie konkursu.
(0] - oznacza cen¢ brutto za 1 obiad wskazang w badanej ofercie.

2) Kryterium doswiadczenie bedzie punktowane na podstawie dokumentow
dotaczonych do formularza oferty konkursowej (zalacznik nr 2) w nast¢pujacy

sposob:
doswiadczenie wynoszace co najmniej 2 lata, lecz mniej niz 3 lata 1 pkt (D=1)
doswiadczenie wynoszace co najmniej 3 lata, lecz mniej niz 5 lat 5 pkt (D=5)
doswiadczenie wynoszace co najmniej 5 lat 10 pkt (D=10)

Zadeklarowane doswiadczenie, ktére nie zostanie potwierdzone odpowiednimi
dokumentami, o ktéorych mowa w cz¢Sci IV.1.1) nie bedzie brane pod uwage przy
obliczaniu liczby punktow w tym kryterium.

3) Kryterium jadtospis bedzie punktowane za:

przygotowanie dekadowego jadlospisu 2 pkt (J=2)
zgodnos¢ jadtospisu z cz. 11.8 2 pkt (J=2)
wskazanie skladnikow uzytych do przygotowania positku 3 pkt (J=3)
okreslenie alergenéw w positkach 2 pkt (J=2)
réznorodnos¢ dan w jadlospisie - pozycje nie powtarzajg sie 1 pkt (J=1)

Liczba uzyskanych punktow przez dang oferte bedzie obliczona poprzez zsumowanie
wartosci CO, D i J.

W przypadku, gdy co najmniej dwie najkorzystniejsze oferty Oferentéw uzyskaja
te sama liczbg punktow, Zamawiajgcy przeprowadzi negocjacje z kazdym z tych Oferentow
w terminie nie dtuzszym, niz 2 tygodnie od zakonczenia dokonywania oceny ofert i publikacji
jej wyniku.

Cze$¢ VIII. Trvb udzielania wyjasnien warunkow konkursu.

1. Szczegolowe informacje wudzielane s3 zainteresowanym w godz. 8.00-14.00
w sekretariacie Szkoly Podstawowej z Oddzialami Integracyjnymi im. Bohaterow
Westerplatte w Kielnie, ul. Szkolna 4, 84-208 Kielno, tel. 58 676 07 14.

2. Kazdy Oferent ma prawo zwroci¢ sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci

dokumentéw konkursowych w terminie nie pdzniej niz 2 dni przed uptywem terminu

sktadania ofert.

Zamawiajgcy nie przewiduje zorganizowania zebrania Oferentow.

4. Wizji lokalnej Oferenci moga dokona¢ indywidualnie (od poniedziatku do piatku
w godzinach 8.00-14.00) po wczeéniejszym telefonicznym uzgodnieniu terminu
z sekretariatem szkoty (tel. 58 676 07 14).

5. Zamawiajacy zastrzega prawo do zmiany niniejszego Regulaminu nie pdzniej niz 3 dni
przed uptywem terminu skladania ofert. Zmiana bedzie ogloszona na stronie internetowe;j,
na ktorej ogloszony zostat konkurs.

[§'8)
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Czesé IX. Miejsce i termin oraz tryb otwarcia ofert.

1.

Komisyjne otwarcie ztozonych ofert nastgpi w dniu 27 czerwca 2024 r. o godz. 10.00
w Szkole Podstawowej z Oddzialami Integracyjnymi im. Bohateréw Westerplatte
w Kielnie, ul. Szkolna 4, 84-208 Kielno, sala nr 102. Otwarcie ofert jest jawne.
Po otwarciu kazdej koperty zostanie podana do wiadomosci nazwa Oferenta wraz
Z proponowang ceng za przygotowanie jednego obiadu.
Oferta uwazana bedzie za niewazng i nie bedzie brana pod uwage w konkursie ofert
w przypadku wystapienia choc¢by jednej z ponizszych sytuacji:

1) oferta nie spelnia warunkow wskazanych w czesci [V.1,

2) oferta nie spetnia warunkoéw wskazanych w czesci VI,

3) oferta zostala ztozona po terminie sktadania ofert.
Po otwarciu ofert Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo wezwania Oferenta do zlozenia
ewentualnych dodatkowych wyjasnien odno$nie ztozonych ofert.
Oferenci pozostajg zwigzani zlozong przez siebie oferta przez 30 dni od uplywu terminu
sktadania ofert.
W przypadku, gdy wszystkie oferty bedg zawieraly bledy lub bedg zawieraly braki
formalne konkurs zostanie zamknigty bez wylonienia Oferenta.

Czesé X. Ogloszenie wynikow w konkursie.

1.

Komisja konkursowa dokona analizy zlozonych ofert, przydzielajac kazdej z ofert
punktacje zgodnie z ustalonymi w regulaminie kryteriami oraz dokona wyboru oferty,
ktdra otrzyma najwieksza liczbe punktow.

Wyniki konkursu ofert zostana ogloszone niezwlocznie po zakonczeniu konkursu ofert
na stronie internetowej szkolty www.spkielno.pl

Informacja o wyniku konkursu ofert wskazywac bedzie Oferenta (nazwa/imie i nazwisko,
siedziba 1 adres/adres gldéwnego miejsca wykonywanej dzialalnosci), ktorego oferte
wybrano, zaproponowang przez niego cen¢ za przygotowanie jednego obiadu
oraz liczb¢ uzyskanych punktow, badz informacj¢ o zamknieciu konkursu ofert
bez wylonienia Oferenta.

Czesé XI1. Klauzula informacyijna o przetwarzaniu danych osobowych.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i ust. 2 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego I Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz.
UE L119 z 4.5.2016), informujemy, Ze:

1.

Administratorem danych wskazanych w ramach prowadzonego postepowania jest Szkota
Podstawowa z Oddzialami Integracyjnymi im. Bohaterow Westerplatte w Kielnie
z siedzibg przy ul. Szkolnej 4, 84-208 Kielno, tel.: (58) 676 07 14, adres e-mail:
sekretariat@spkielno.pl

Inspektorem danych osobowych jest osoba wyznaczona przez Dyrektora szkoly, z ktérg
mozna si¢ skontaktowac piszac na adres e-mail: sekretariat@spkielno.pl

Celem zbierania danych jest przeprowadzenie konkursu na ,,Prowadzenie stolowki
szkolnej w Szkole Podstawowej z Oddzialami Integracyjnymi im. Bohaterow
Westerplatte w Kielnie wraz z dzierzawa pomieszczen i wyposazenia”. Przetwarzanie
danych osobowych odbywa sie¢ na podstawie zgody udzielonej przez Oferenta w ofercie
konkursowej stanowiacej zalacznik nr 2 do Regulaminu konkursu - zgodnie z art. 6 ust. 1
lit. a Ogolnego Rozporzadzenia o Ochronie Danych.
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Zatgczniki do Regulaminu:
1.
2. Formularz oferty konkursowe;j.

Przystuguje Pani/Panu prawo dostepu do tresci danych oraz ich sprostowania, usunigcia
lub ograniczenia przetwarzania, a takze prawo sprzeciwu, zazgdania zaprzestania
przetwarzania i przenoszenia danych, jak réwniez prawo do cofnigcia zgody w dowolnym
momencie oraz prawo do wniesienia skargi do organu nadzorczego.

Podanie danych jest dobrowolne, lecz niezbedne do przeprowadzenia konkursu.
W przypadku niepodania danych nie bedzie mozliwe wzigcie udzialu w/w postepowaniu.
Dane udostgpnione przez Panig/Pana nie bedg podlegaly udostepnieniu podmiotom
trzecim, z zastrzezeniem niezbednych ogloszen, w szczegdlnosci publikacji danych
Oferenta, ktorego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza. Odbiorcami danych
beda tylko instytucje upowaznione z mocy prawa.

Administrator nie przekazuje danych osobowych do panstw trzecich ani do organizacji
miedzynarodowych. Decyzji dotyczacych przetwarzania danych osobowych nie
podejmuje si¢ w sposdb zautomatyzowany, w tym nie profiluje si¢. Administrator nie
przewiduje przetwarzania danych osobowych w celu innym niz ten, w ktérym dane
osobowe s3 zbierane.

Dane konkursowe kandydata przetwarzane bedg przez okres trwania postgpowania,
z uwzglednieniem instrukcji kancelaryjnej w zakresie archiwizacji dokumentéw.

Zatwierdzono

Zestawienie wyposazenia.

3. Wzér umowy. 19 CZE, (2024
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